
Le 21 janvier 2009

Mme xxxxx  xxxxx  bonjour,

Vous souhaitez organiser un séminaire pour 41 personnes environ le 10 et 11 mars 2009.

Notre travail : vous fournir une organisation clés en main de votre séminaire avec la recherche :

> d’un lieu (Hôtel)
> d’un restaurant exterieur
> d’activités sportives de groupe
> d’un transport SNCF AR depuis Lille / Paris / Marseille et Lyon à destination de Troyes
> d’un transfert autocar

Je reste à votre disposition pour toutes questions concernant les prestataires proposés.

Je vous laisse prendre connaissance du devis, et je vous appellerai ultérieurement.

Cordialement,

Lionel ATTAL
Responsable Clientèle

Tel : 04 91 53 46 71
Tel / Fax : 04.89.66.66.46 
Mobile : 06 71 56 18 84
Mail : lionel.attal@adsorganisation.com
Web : www.adsorganisation.com 

Votre contact : ATTAL Lionel 04 91 53 46 71 
lionel.attal@adsorganisation.com
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a g e n c e  é v è n e m e n t i e l l e
www.adsorganisation.com

 

SEMINAIRE
EXEMPLE DE PROPOSITION



Planning de votre séminaire
Mardi 10 mars 2009

Voyage SNCF (détails pour les 41 personnes) :
Départ de Marseille à 5h28 (gare St Charles > Paris) pour 1 personne
Départ de Lyon à 6h16 (gare Lyon Perrache > Paris) pour 1 personne
Départ de Lille à 7h00 (gare Lille Flandres > Paris) pour 14 personnes
Départ de Paris à 9h41 arrivée à Troyes à 11h12 pour 41 personnes

> Transport aller gare de Troyes-Hôtel

> Arrivée des participants

> Déjeuner au restaurant le « Héron Cendré », d’après la sélection du Chef,

> Mise à disposition d’une salle plénière en configuration classe avec vidéoprojecteur

> Activités au choix (golf, ULM, quad, tir à larc...)

> Retour à l’hôtel et prépartion pour le dîner

> Transport aller-retour Hôtel - Centre ville de Troyes 19h30 - 22h

> Dîner au restaurant au centre de Troyes

> Hébergement en chambre twin ou individuelle.

Mercredi 11 mars 2009

> Petit-déjeuner buffet

> Mise à disposition d’une salle plénière en configuration classe avec vidéoprojecteur

> Une pause salée le matin

> Déjeuner au restaurant le « Héron Cendré », d’après la sélection du Chef

> Activités au choix (golf, ULM, quad, tir à larc...)

> Départ des participants

> Transport retour Hôtel-Gare de Troyes

Voyage SNCF (détails pour les 41 personnes) :
Départ de Troyes à 17h11 vers Paris pour 41 personnes
Arrivée à Marseille à 23h26 pour 1 personne
Arrivée à Lyon à 22h09 pour 1 personne
Arrivée à Lille à 21h00 pour 14 personnes
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Le lieu de séminaire

Hotel*** de la Foret d’Orient. 

Proche de TROYES au cœur du Parc Naturel Régional de la Foret d’Orient et 
des Lacs de Champagne (5000 hectares de grands lacs), l’ Hotel de la Foret d’ 
Orient occupe un site privilégié. 
A 15mn de Troyes cité médiévale, et à 1h30 de Paris, l’ Hotel de la Forêt d’Orient vous accueille 
pour des séjours dans le cadre exceptionnel de 70 hectares de verdure du Golf de 18 trous de la Forêt 
d’Orient .  

L’Hotel de la Foret d’Orient dispose de chambres spacieuses  dont 27 suites (chambres Privilège pour 
deux ou suite familiales) avec mezzanine. Toutes les chambres bénéficient de l’air conditionné et d’une 
connexion WIFI Gratuite.

Sur place, une Ambiance club Piscine en plein air, Golf 18 trous, activités ludiques  sportives et cultu-
relles toute l’année pour tous.

A proximité (5mn):
Le lac d’Orient : Vélovoie, activités nautiques et de plage, découverte Ornithologique, sentiers de 
randonnée ..
A 15mn:
Troyes cité médiévale et shopping aux magasins d’usine, 
Découvrez la route du champagne de la côte des Bar et ses visites de caves à Champagne 
 
Les Restaurants de l’Hotel de la Foret d’Orient 
Pour votre plaisir de gourmet, deux restaurants avec terrasse au bord de la piscine vous accueillent.

Notre chef vous invite à découvrir nos deux restaurants. Pour vos repas d’affaires ou déjeuner de sémi-
naires, notre équipe de restauration et de cuisine saura vous accueillir au fil des saisons dans les deux 
restaurants.

Galerie photos
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Les activités proposées au choix

Initiation au golf :
maximum 14 personnes pour 1h ou 1h30.

Fabrication de pont de singe :
10 personnes. 1h environ.

Tir à l’arc :
10 personnes. 1h environ.

Visite de cave :
une visite des lieux et une dégustation. Groupe de 41 personnes pos-
sible. La cave se situe à 30 minutes de l’hôtel.

Quad :
maximum 9 personnes pour 1h ou 2h. Possibilité de louer 2 quads 
supplémentaires entraînant un coût supplémentaire.

Roadbook :
10-12 personnes possible. Randonnée avec boussole et carte IGN 
pour une recherche de balises.

Baby-foot humain : 
Tout le groupe sur une demi-journée. Organisation d’un tournoi en équipe !

Balade en VTT : 
VTT pour la ½ journée. 12 VTT à disposition sur place. Idéal pour rejoindre la vélo voie et se bala-
der autour du lac.

Vol en ULM : 
Sous réserve des conditions climatiques et d’informations supplémen-
taires de la part de mon prestataire.

Toutes ces activités sont bien évidemment encadrées par des profes-
sionnels. Toutes les activités sont disponibles pour le 10 et 11 mars 
dans l’après midi. Elles s’organise par groupe et ont une durée limitée. 
Pour le planning des activités sur les 2 jours, nous déciderons ensem-
ble d’un planning personnalisé à votre demande.
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Le service traiteur - déjeuner du 10 et 11 mars

Les hors d’oeuvres
L’assiette de saumon grawlax, crème de vodka et toasts

ou
Le marbré de lapin à la royale aux pruneaux et son mesclun aux noisettes

ou
Le bavarois de légumes du moment, jeune salade aux pignons de pin

ou
Le tartare de maquereaux en escabèche, macération d’aneth et baie rose

ou
Le croustillant de fricassée de champignons, mousseline vaporeuse aux herbes

ou
Le Parmentier de boudin noir tiède, minestrone de pomme au porto

ou
La terrine de brochet à la truite fumée, tartare de tomates et crème citronnée

Les poissons et viandes
Le dos de cabillaud rôti à la fondue d’herbes fraîches

ou
La dariole de saumon au coeur de duxelles de champignons, sauce à l’oseille

ou
Le pavé de colin grillé au lard fumé, son jus acidulé

ou
Le suprême de pintadeau farci « Pays d’Othe », sauce au cidre

ou
La cuisse de poulet fermier en velouté à l’ancienne

ou
Le carré de porc en rognonnade juste rôti, réduction de balsamique au miel

ou
L’épaule d’agneau farcie, sauce au coiffy blanc

Les  desserts
Le moelleux au chocolat, sauce au thé et à la bergamote

ou
Le pudding à l’ancienne aux fruits confits, coulis de framboise

ou
Le biscuit de noisette servi avec sa crème « chiboust » à la cannelle

ou
Le soufflé au cointreau glacé et caramélisé, crème anglaise

ou
La charlotte aux biscuits de Reims à la prunelle de Troyes

ou
Le sublime croustillant aux deux chocolats

ou
La tarte aux fruits du moment

Choix unique pour l’ensemble des participants

CHOIX UNIQUE POUR L’ENSEMBLE DES PARTICIPANTS

A
D

S 
O

rg
an

is
at

io
n 

-  
ag

en
ce

 é
vè

ne
m

en
tie

lle
   

 si
re

n 
: 4

88
51

48
94

   
   

Vo
tre

 c
on

ta
ct

 : 
AT

TA
L 

Li
on

el
 te

l :
 0

4 
91

 5
3 

46
 7

1 
 m

ai
l :

 li
on

el
.a

tta
l@

ad
so

rg
an

is
at

io
n.

co
m



Menu dîner dans un restaurant - Troyes centre

L’apéritif
un kir et son accompagnement maison.

Les hors d’oeuvres
Saumon Fumé Maison et Toasts Briochés

Ou
Gratin de pommes de terre au foie gras

Ou
Salade de l’Illustré (magret fumé, gésiers , foie gras)

Les poissons et viandes
Faux-filet grillé, Sauce Béarnaise, Pommes Frites Maison

Ou
Pavé de Saumon aux Agrumes, Pappardelles aux légumes

Ou
Andouillette de Troyes AAAAA, Pommes Frites Maison

Les  desserts

Tarte Fine aux Pommes
Ou

Bavarois aux Fruits Rouges
Ou

Moelleux au Chocolat

Les  boisssons
 Boissons comprises, un quart de bouteille de Brouilly ou St Nicolas de Bourgueil ou Bourgogne 

Blanc, et une demie au minérale, ainsi qu’un café par personne.

CHOIX UNIQUE POUR L’ENSEMBLE DES PARTICIPANTS
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Désignation Tarif Total HT Total TTC
mardi 10 mars 2009
Déjeuner complet :
> une entrée, un plat, un dessert, eau, vin, café

Demi-journée d’étude :
> une pause sucrée

Nuit - petit déjeuner chambre individuelle :
>une chambre single et un petit-déjeuner

Nuit - petit déjeuner chambre double :
> une chambre partagée et un petit-déjeuner

> Dîner dans un restaurant du centre ville

inclus 
dans le 
forfait

mercredi 11 mars 2009
Demi-journée d’étude :
> une pause salée

Déjeuner complet :
> une entrée, un plat, un dessert, eau, vin, café

inclus 
dans le 
forfait

PRESTATIONS SUPPLEMENTAIRES
Location de salon 
Location matériel vidéoprojection 
Transport SNCF
Transport par autocar, navette centre-ville de 
Troyes-Hôtel
Transport par autocar, navette gare de Troyes-
Hôtel

inclus 
dans le 
forfait

Activités Sportives au forfait :

> 1h de quad
> 1h de tir à l’arc
> la fabrication d’un pont de singe
> Initiation au golf comprenant par personne 
1/2h de practice et 1/2h de putting.

inclus 
dans le 
forfait

xxx euros xxx euros
xxx euros / pers xxx euros / pers 

Votre séminaire clés en main :

ADS Organisation
a g e n c e  é v è n e m e n t i e l l e
www.adsorganisation.com
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